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Rezepte vom Land

Schokoladen-Zimt-Tuchen

Zutaten | 1z portionen

200 g Zartbitterschokolade (70%)
20049 weiche Butter

4 Eier

1509 Zucker

809 gemahlene Mandeln

Y2 TL Zimt

Puderzucker und Zimt zum Bestauben

Zubereitungszeit: 20 Min.; Backzeit: 25 Min.

Zubereitung:

e Schokolade in Stuicke brechen, in eine kleine Schussel geben und in einem heien Wasserbad
schmelzen lassen, dabei gelegentlich umrihren.

e Den Backofen auf 180°C Umluft vorheizen.
e Die weiche Butter unter die Schokolade mischen, bis sich alles gut miteinander verbunden hat.

e Eier mit Zucker cremig rihren, Mandeln, Zimt und schlieBlich die Schokoladenmasse
unterruhren.

e Den Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Springform ( @ 26 cm) flllen und ca. 25 Minuten
backen.

e Den Kuchen auskuhlen lassen und mit Zimt und Puderzucker bestauben.
Tipp:
Serviert mit Walnusseis, ist dieser Kuchen ein Hochgenuss!

Nahrwertangaben kdénnen je nach Grée und Gewicht der Lebensmittel variieren.
Die folgenden Angaben beziehen sich auf 100 g:

Nahrwerttabelle
Energie Fett Kohlenhydrate EiweiB Kalzium
451 kcal 3289 3289 7989 34.4mg
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