gemachies

Rezepte vom Land

Haselnusascreme-fekae

Zutaten | ca so stick

100 g weiche Butter

509 Zucker

20049 Haselnusscreme (z.B. Nutella)
1 Ei

3009 Weizenmehl

1 Pck. Vanillezucker

Y2 Pck. Backpulver

Kuvertlure, Schokosterne oder andere Dekoration

Zubereitungszeit: 15 Min., Wartezeit 2 Std., Backzeit: 15 Min.

Zubereitung:

e Butter mit Zucker und Haselnusscreme schaumig rtuhren.

e Ein Ei hinzuflgen.

e Weizenmehl, Vanillezucker und Backpulver unterkneten.

e Den Teig zu Rollen formen und fur ca. 2 Stunden in den Kuhlschrank legen.
e Den Backofen auf 170°C Umluft vorheizen.

¢ Die Rollen in Scheiben schneiden.

e Die Teigstlucke auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und ca. 10 bis 15 Minuten
im vorgeheizten Backofen backen.

e Nach dem Erkalten mit Kuvertlire und weiBen Schokosternchen o.a. verzieren

Die folgenden Angaben beziehen sich auf ein Stick von 12,1 g:

Nahrwerttabelle
Energie Fett Kohlenhydrate EiweiB Kalzium
40 kcal 1829 5059 821mg 5,93 mg
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